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Smeg ECF01
Retro-Einsteiger, laut Tests technisch nah an der De’Longhi Dedica

RECHERCHIERT Nicht selbst getestet. Aus Testberichten, in eigenen Worten.

IM LIEFERUMFANG (LAUT TESTS)

1 Tasse
SIEB

2 Tassen
SIEB

ESE-Pads
SIEB

Plastik
TAMPER

Belegte Startwerte für Pulver und Zeit habe ich nicht gefunden. Siebgröße vor dem Kauf von Zubehör prüfen.

01

Siebträger erwärmen

Aufheizen
+ SPÜLEN

Kaffeemacher nennt ein Aufheiz- und Spülprotokoll als einen der zwei Hebel für besseren Espresso.

02

Sieb wählen

Doppelwand
BREMST IMMER

Einwand
BESSER

Das feine Loch im Doppelwandsieb bremst den Durchfluss unabhängig vom Mahlgrad. Mit einwandigem Sieb und
Temperatur-Protokoll gelingt laut Kaffeemacher guter Espresso.

03

Handbuch behalten

3
TASTEN

Start/Pause, eine Tasse, zwei Tassen. Das Handbuch schaltet laut Olive weitere Einstellungen frei, zum Beispiel den direkten
Folgebezug.

04

Milch

Edelstahl
KÄNNCHEN DAZUKAUFEN

Die Dampflanze wird gelobt, ein Milchkännchen fehlt im Lieferumfang.

05

Zubehör und Nachfolger

Dedica
UPGRADES TEILS PASSEND

ECF02/03
NACHFOLGER

Kaffeemacher: Dedica-Upgrades lassen sich teils übertragen. Die ECF01 gibt es laut Coffeeness nur noch in Restbeständen.

FAUSTREGEL

Zwei Hebel: einwandiges Sieb statt doppelwandig und ein Aufheiz- und Spülprotokoll. Fang damit an, den Siebträger zu
erwärmen.
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